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Le mollette in cucina non bastano mai! Sono como-
dissime per chiudere i sacchetti di infusi e tisane, di 
frutta secca o di spezie. E se poi sono speciali come 
queste, sono perfette anche per confezionare pacchet-
ti di cioccolatini o biscotti fatti in casa, da regalare e 
condividere insieme a una tazza di tè fumante in que-
ste giornate di inizio autunno.
Per realizzarle bastano un po’ di pasta modellabi-
le bianca e dei pennarelli indelebili. Per prima cosa 
stendete la pasta in uno strato sottile e uniforme, rica-
vatene dei triangoli aiutandovi con un cutter e cuoce-
teli in forno o lasciate essiccare all’aria (dipende dalla 
tipologia di pasta utilizzata). 
Una volta perfettamente asciutti, decorate i triango-
li con i pennarelli oro e nero. Potete realizzare dise-
gni complessi o limitarvi a motivi geometrici, righe e 
puntini. A questo punto i triangoli sono pronti per es-
sere fissati su delle mollette di legno della misura de-
siderata, con un po’ di colla a caldo o a presa rapida.

 
MOLLETTE
non solo
bucato!

LE COMUNI MOLLETTE SI 
TRASFORMANO: BASTANO 
POCHI ELEMENTI E UN 
PIZZICO DI FANTASIA 
PER CREARE DEI NUOVI 
ACCESSORI CON CUI 
IMPACCHETTARE DEI 
BISCOTTI FATTI IN CASA
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